
 

 

MENU’ DEGUSTAZIONE 

 

 

Carpaccio di manzo, polpette di pappa al pomodoro, agretti e maionese al 

 Condimento Balsamico Etrusco (1,3,7,9) 

 

Fontanelle Chardonnay 2021 
 

 

Ravioli ripieni di cavolfiore e timo, guanciale, funghi cardoncelli 

 e mollica croccante (1,3,7) 
 

Poggio alle Mura Rosso di Montalcino 2021 
 

 

Pressatina di spalla di cinghiale, salsa cacciatora e polenta (1,6,9,10)  

 

Castello Banfi Brunello di Montalcino 2019 
 

 

Tortina di cioccolato e caffè, coulis di lampone e  

crema inglese alla vaniglia (1,3,5,7,8) 
 

Rosa Regale Brachetto d’Acqui 2023 
 

 

 

percorso degustazione 3 portate 70 € - con abbinamento vini 105 € 

 

percorso degustazione 4 portate 80 € - con abbinamento vini 120 € 

 

 
 



 

 

ANTIPASTI 

 

 

Polpette di pappa al pomodoro, porro, chips di polenta e agretti (1,3,7,9) 

20 € 

 

 

Ricotta di pecora infornata, asparagi, pere e tartufo nero (1,3,7) 

24 € 

 

 

Tagliere di salumi “Azienda agricola Poggio Stenti” 

 e pecorini di Montalcino (7) 

22 € 

 

 

Involtino di cavolo nero e baccalà in tempura, spuma di fagioli 

 al rosmarino e olive (1,3,4,9) 

22 € 

 

 

Misticanza di insalate del nostro orto 
12 € 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

PRIMI 

 

 

Pinci con farina biologica di varietà Senatore Cappelli 

 al cinghiale della Maremma (1,9)   

20 € 

 

 

Tortelli maremmani al ragù di manzo battuto al coltello (1,3,7,9)   

22 € 

 

 

Ribollita con pane a lievitazione naturale e olio 

 extravergine di oliva Poggio alle Mura (1,9)   

18 € 

 

 

Spaghettone Biologico Banfi all’aglione (1,9)   

18 € 

 

 

Ravioli ripieni di cavolfiore e timo, guanciale, funghi cardoncelli 

 e mollica croccante (1,3,7) 

22 € 

 

 

 

 

 

 
 

 



 

 

SECONDI 
 

 

 

Pressatina di spalla di cinghiale, salsa cacciatora e polenta (1,6,9,10)  

32 € 

 

Galletto del Val d’Arno, verza, salsa chilly e patata (6,7,9,10) 

32 € 

 

Bistecca alla fiorentina con patate arrosto, verdure, funghi cardoncelli 

 e fagioli (9) (minimo per 2 persone) 

115 € 

 

Tagliata di manzo al barbecue, scaglie di pecorino e verdure grigliate 
(6,9,10) 

32 € 

 

San Pietro in olio cottura, la sua salsa, zucca e cipolla agrodolce (4,9) 

34 € 

 

 

 

 

 

 
 

 



 

DESSERT 

 

 

Craquelin con crema chantilly, mousse di castagna al rum 

 e gelato al gianduia (1,3,5,7,8) 

14 € 

 

Tortina di cioccolato e caffè, coulis di lampone e crema 

 inglese alla vaniglia (1,3,5,7,8) 

14 € 

 

Crostatina con ricotta, semifreddo al nostro miele e 

 gelato alla cannella (1,3,5,7,8) 

14 € 

 

Selezione di gelati e sorbetti (1,3,5,7,8) 

14 € 

 

Tagliata di frutta di stagione 

14 € 

 

 

 

Coperto 5 € | Acqua 5 € | Caffè 3 € 

 

 

 


