
 

 

MENU’ DEGUSTAZIONE 

 

 

Amuse bouche  

 

Banfi Brut Metodo Classico 

 

Battuto di manzo Azienda agricola Poggio Stenti, paté di fegatino di pollo al Florus, pan 
brioche croccante e ketchup di peperoni (1,3,7,9,10) 

 

Fontanelle Chardonnay 2022 

 

Ravioli d’asparagi, spuma di pecorino di grotta uovo e tartufo marzuolo (1,3,7) 

 

Poggio alle Mura Rosso di Montalcino 2021 

 

Duo d’agnello della val d’Orcia, carciofi, piselli e jus al Brunello (6,7,9) 
 

Poggio alle Mura Brunello di Montalcino 2018 

 

Ovetto al ricciarello, pere e zafferano di Montalcino e gelato alla colomba (1,3,5,7,8) 

Florus Moscadello di Montalcino 2019 

 

Piccola pasticceria 
 

 

 

Percorso degustazione 4 portate 110 € - con abbinamento vini 150 € 

 

 
 

 


